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OOuurr  BBrraanncchheess  分分店店::  
  

新新加加坡坡室室内内体体育育馆馆    SSIINNGGAAPPOORREE  IINNDDOOOORR  SSTTAADDIIUUMM  

22  SSttaaddiiuumm  WWaallkk,,  ##0011--0022//0033,,  SSiinnggaappoorree  IInnddoooorr  SSttaaddiiuumm,,  SSiinnggaappoorree  339977669911  

TTeell::  66444400  22229922  

  

良良木木园园酒酒店店    GGOOOODDWWOOOODD  PPAARRKK  HHOOTTEELL  

2222  SSccoottttss  RRooaadd,,  GGooooddwwoooodd  PPaarrkk  HHootteell,,  SSiinnggaappoorree  222288222211  

TTeell::  66444400  88225511  
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供供供   四四四   位位位   用用用         FFFooorrr   444   PPPeeerrrsssooonnnsss  

  
  

11..  锦锦绣绣拼拼盘盘  
DDeelluuxxee  CCoolldd  DDiisshh  

  
22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((一一大大煲煲))  

BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  
CCrraabb  MMeeaatt  ((11  BBiigg  PPoott))  

  
33..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  

BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

44..  鲍鲍鱼鱼时时蔬蔬  
AAbbaalloonnee  wwiitthh  SSeeaassoonnaall  VVeeggeettaabblleess  

  
55..  白白果果芋芋泥泥  

YYaamm  PPaassttee  wwiitthh  GGiinnkkoo  NNuuttss  
               
  



  
  

精精  
选选  
套套  
餐餐  
  
      SSEETT  
  MMEENNUU  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  

  
AAllll  PPrriicceess  SSuubbjjeecctt  ttoo  1100%%  SSeerrvviiccee  CChhaarrggee  &&  PPrreevvaaiilliinngg  GGSSTT  

    

  
  
  

44BB    $$$444888888++++++   
      供供供   四四四   位位位   用用用         FFFooorrr   444   PPPeeerrrsssooonnnsss  

   
   

11..  水水晶晶冰冰花花菜菜  
CCrryyssttaalllliinnee  IIccee  PPllaanntt  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((每每人人一一煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  
CCrraabb  MMeeaatt  ((iinnddiivviidduuaall  PPoott))  

  
33..  泰泰式式香香煎煎猪猪颈颈肉肉  ((西西班班牙牙黑黑毛毛猪猪))  

TThhaaii  SSttyyllee  PPaann--ffrriieedd  IIbbeerriiccoo  PPoorrkk  
CCoollllaarr  

  
44..  泰泰式式香香酥酥鳕鳕鱼鱼  

TThhaaii  SSttyyllee  CCoodd  FFiisshh  
  

55..  海海底底椰椰加加龙龙眼眼  
SSeeaa  CCooccoonnuutt  wwiitthh  LLoonnggaann  
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11..  锦锦绣绣拼拼盘盘  

DDeelluuxxee  CCoolldd  DDiisshh  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((一一大大煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  
MMeeaatt  ((11  BBiigg  PPoott))  

  
33..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  

BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

44..  摩摩卡卡香香味味排排骨骨  ((墨墨西西哥哥猪猪))  
MMoocchhaa  PPoorrkk  RRiibbss  

  
55..  婆婆参参扒扒灵灵芝芝菇菇  

SSeeaa  CCuuccuummbbeerr  wwiitthh  LLiinnggzzhhii  MMuusshhrroooomm  
  

66..  海海鲜鲜炒炒饭饭  
SSeeaaffoooodd  FFrriieedd  RRiiccee  

  
77..  水水果果拼拼盘盘  

FFrruuiitt  PPllaatttteerr  
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供供供   六六六   位位位   用用用         FFFooorrr   666   PPPeeerrrsssooonnnsss   

  
11..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((每每人人一一煲煲))  

BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  
MMeeaatt  ((iinnddiivviidduuaall  PPoott))  

  
22..  笋笋壳壳鱼鱼  ((港港蒸蒸  //  菜菜脯脯蒸蒸  //  油油浸浸))  

SStteeaammeedd  SSoooonn  HHoocckk  ((HHKK  SSttyyllee  //  CChhaaii  
PPoohh  //  DDeeeepp  FFrriieedd))  
  

33..  芦芦笋笋炒炒带带子子  
FFrriieedd  AAssppaarraagguuss  wwiitthh  SSccaallllooppss  

  
44..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  

BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

55..  盐盐焗焗鸡鸡腿腿  
SSaalltt  BBaakkeedd  CChhiicckkeenn  DDrruummssttiicckkss  

  
66..  海海底底椰椰龙龙眼眼  

SSeeaa  CCooccoonnuutt  wwiitthh  LLoonnggaann  
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11..  锦锦绣绣拼拼盘盘  

DDeelluuxxee  CCoolldd  DDiisshh  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((一一大大煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  
MMeeaatt  ((11  BBiigg  PPoott))  

  
33..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  

BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

44..  鲍鲍鱼鱼时时蔬蔬  
AAbbaalloonnee  wwiitthh  SSeeaassoonnaall  VVeeggeettaabblleess  

  
55..  泰泰式式香香煎煎猪猪颈颈肉肉  ((西西班班牙牙黑黑毛毛猪猪))  

TThhaaii  SSttyyllee  PPaann--ffrriieedd  IIbbeerriiccoo  PPoorrkk  CCoollllaarr  
  

66..  笋笋壳壳鱼鱼  ((港港蒸蒸  //  菜菜脯脯蒸蒸  //  油油浸浸))  
SStteeaammeedd  SSoooonn  HHoocckk  ((HHKK  SSttyyllee  //  CChhaaii  PPoohh  //  
DDeeeepp  FFrriieedd))  
  

77..  海海鲜鲜炒炒饭饭  
SSeeaaffoooodd  FFrriieedd  RRiiccee  

  
88..  海海底底椰椰龙龙眼眼  

SSeeaa  CCooccoonnuutt  wwiitthh  LLoonnggaann  
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供供供   八八八   位位位   用用用         FFFooorrr   888   PPPeeerrrsssooonnnsss   

   
11..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((每每人人一一煲煲))  

BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  
MMeeaatt  ((iinnddiivviidduuaall  PPoott))  
  

22..  香香煎煎杏杏鲍鲍菇菇日日本本和和牛牛  
PPaann--ffrriieedd  JJaappaanneessee  WWaaggyyuu  BBeeeeff  wwiitthh  
MMuusshhrroooomm  
  

33..  药药膳膳活活虾虾  
HHeerrbbaall  PPooaacchheedd  LLiivvee  PPrraawwnnss  
  

44..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  
BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

55..  芦芦笋笋炒炒带带子子  
FFrriieedd  AAssppaarraagguuss  wwiitthh  SSccaallllooppss  
  

66..  泰泰式式豆豆腐腐  
CCrriissppyy  BBeeaannccuurrdd  iinn  TThhaaii  SSttyyllee  
  

77..  白白果果芋芋泥泥  
YYaamm  PPaassttee  wwiitthh  GGiinnkkoo  NNuuttss  
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供供供   十十十   位位位   用用用         FFFooorrr   111000   PPPeeerrrsssooonnnsss  

   
11..  锦锦绣绣拼拼盘盘  

DDeelluuxxee  CCoolldd  DDiisshh  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((一一大大煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  MMeeaatt  ((11  
BBiigg  PPoott))  

  
33..  蒜蒜茸茸蒸蒸龙龙虾虾  

GGaarrlliicc  SStteeaammeedd  LLoobbsstteerr  
  

44..  泰泰式式焗焗鳕鳕鱼鱼  
BBaakkeedd  TThhaaii  SSttyyllee  CCoodd  FFiisshh  

  
55..  参参峇峇杂杂蔬蔬  

SSaammbbaall  MMiixxeedd  VVeeggaattaabblleess  
  

66..  松松茸茸菇菇炒炒鹿鹿肉肉  
FFrriieedd  DDeeeerr  MMeeaatt  wwiitthh  MMuusshhrroooomm  

  
77..  黑黑胡胡椒椒螃螃蟹蟹  

BBllaacckk  PPeeppppeerr  CCrraabb  
  

88..  海海鲜鲜炒炒冬冬粉粉  
FFrriieedd  VVeerrmmiicceellllii  wwiitthh  SSeeaaffoooodd  

  
99..  白白果果芋芋泥泥  

YYaamm  PPaassttee  wwiitthh  GGiinnkkoo  NNuuttss  
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11..  龙龙虾虾水水果果沙沙律律  

LLoobbsstteerr  SSaallaadd  wwiitthh  MMiixxeedd  FFrruuiittss  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((每每人人一一煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  MMeeaatt  
((iinnddiivviidduuaall  PPoott))  
  

33..  原原粒粒鲍鲍鱼鱼  ((55 头头))  
WWhhoollee  AAbbaalloonnee  ((55--hheeaadd))  wwiitthh  SSppeecciiaall  SSaauuccee  
  

44..  笋笋壳壳鱼鱼  ((港港蒸蒸  //  菜菜脯脯蒸蒸  //  油油浸浸))  
SStteeaammeedd  SSoooonn  HHoocckk  ((HHKK  SSttyyllee  //  CChhaaii  PPoohh  //  
DDeeeepp  FFrriieedd))  
  

55..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  
BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  
  

66..  盐盐焗焗鸡鸡腿腿  
SSaalltt  BBaakkeedd  CChhiicckkeenn  DDrruummssttiicckkss  
  

77..  上上汤汤苋苋菜菜  
CChhiinneessee  SSppiinnaacchh  wwiitthh  SSuuppeerriioorr  BBrrootthh  
  

88..  白白果果芋芋泥泥  
YYaamm  PPaassttee  wwiitthh  GGiinnkkoo  NNuuttss  
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供供供   十十十二二二   位位位   用用用         FFFooorrr   111222   PPPeeerrrsssooonnnsss  

   
11..  锦锦绣绣拼拼盘盘  

DDeelluuxxee  CCoolldd  DDiisshh  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((一一大大煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  MMeeaatt  ((11  
BBiigg  PPoott))  

  
33..  蒜蒜茸茸蒸蒸龙龙虾虾  

GGaarrlliicc  SStteeaammeedd  LLoobbsstteerr  
  

44..  香香煎煎杏杏鲍鲍菇菇日日本本和和牛牛  
PPaann--ffrriieedd  JJaappaanneessee  WWaaggyyuu  BBeeeeff  wwiitthh  MMuusshhrroooomm  

  
55..  笋笋壳壳鱼鱼  ((港港蒸蒸  //  菜菜脯脯蒸蒸  //  油油浸浸))  

SStteeaammeedd  SSoooonn  HHoocckk  ((HHKK  SSttyyllee  //  CChhaaii  PPoohh  //  
DDeeeepp  FFrriieedd))  
  

66..  冬冬粉粉焗焗蟹蟹  
BBaakkeedd  CCrraabbss  wwiitthh  VVeerrmmiicceellllii  

  
77..  婆婆参参扒扒灵灵芝芝菇菇  

SSeeaa  CCuuccuummbbeerr  wwiitthh  LLiinnggzzhhii  MMuusshhrroooomm  
  

88..  海海鲜鲜炒炒饭饭  
SSeeaaffoooodd  FFrriieedd  RRiiccee  

  
99..  白白果果芋芋泥泥  

YYaamm  PPaassttee  wwiitthh  GGiinnkkoo  NNuuttss  
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供供供   十十十二二二   位位位   用用用         FFFooorrr   111222   PPPeeerrrsssooonnnsss  

   
11..  龙龙虾虾水水果果沙沙律律  

LLoobbsstteerr  SSaallaadd  wwiitthh  MMiixxeedd  FFrruuiittss  
  

22..  砂砂煲煲蟹蟹肉肉鲍鲍翅翅  ((每每人人一一煲煲))  
BBrraaiisseedd  SSuuppeerriioorr  SShhaarrkk''ss  FFiinn  wwiitthh  CCrraabb  
MMeeaatt  ((iinnddiivviidduuaall  PPoott))  

  
33..  原原粒粒鲍鲍鱼鱼  ((44 头头))  

WWhhoollee  AAbbaalloonnee  ((44--hheeaadd))  wwiitthh  SSppeecciiaall  
SSaauuccee    

  
44..  盐盐焗焗鸡鸡腿腿  

SSaalltt  BBaakkeedd  CChhiicckkeenn  DDrruummssttiicckkss  
  

55..  笋笋壳壳鱼鱼  ((港港蒸蒸  //  菜菜脯脯蒸蒸  //  油油浸浸))  
SStteeaammeedd  SSoooonn  HHoocckk  ((HHKK  SSttyyllee  //  CChhaaii  PPoohh  //  
DDeeeepp  FFrriieedd))  
  

66..  西西兰兰花花炒炒带带子子  
SSttiirr--ffrriieedd  BBrrooccccoollii  wwiitthh  SSccaallllooppss  
  

77..  泡泡参参炖炖燕燕窝窝  ((每每人人一一碗碗))  
DDoouubbllee  BBooiilleedd  BBiirrdd''ss  NNeesstt  wwiitthh  GGiinnsseenngg  
((iinnddiivviidduuaall  BBoowwll))  
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